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AGUARDENTE DE CEREJA “KIRSCH”

Produtor: Massenez

Tipo: Aguardente de Cereja
Pais: Franca

Regido: Alsacia

Graduacéo Alcodlica: 40%
Temperatura de Servico: 13°C

CombinagOes gastrondmicas: Pode ser degustada
como aperitivo, com gelo, como digestivo, como
ingrediente em coquetéis ou em sobremesas.
Conteudo: 70 cl ou 50 cl

A aguardente de pera Massenez nasceu em uma familia

de destiladores, que perpetuaram sua tradicdo atraves das

geracgdes. Produzida de forma artesanal, € uma
experiéncia unica, um produto de excecéao, especial,
surpreendente e de altissima qualidade.

6.6, Nbarsene: S&o necessarios 9 kg de cerejas cuidadosamente
T EAupE-v selecionadas para a producao de uma unica garrafa dessa
Tivsch. aguardente. O envelhecimento pode durar muitos anos,
A }7&/&' tornando-a mais suave e arrendondada, um segredo que
Vil Rt Peromnelle faz parte da experiéncia do destilador.

~

PRODUCT oF FRAY Cdédigo de Barras: (70 cl ou 50 cl)

409 VoL

3265120010125 3265120010149

Sugestodes:
Lorraine Kirsch and Cassis
50 ml de Kirsch Massenez 60 ml de Creme de Cassis Massenez
15 ml de Bénédictine 15 ml de Kirsch Massenez
Suco de ¥z limao Agua tonica
Misturar os ingredientes em uma coqueteleira  Misturar os ingredientes em uma coqueteleira
com gelo e servir em uma taca de coquetel. com gelo e servir em uma taca de vinho.
Cherry Cooler Knee Trembler
60 ml de Kirsch Massenez 15 ml de Kirsch Massenez
Coca-cola gelada 15 ml de Tequila

Misturar os ingredientes em um copo longo com = Misturar os ingredientes e servir em uma taga
muito gelo. de coquetel.




