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          IMPORTADORES 

 

 

CÔTE DU RHÔNE RÉSERVE 
AOC 2018 

 
Produtor: Château Mont-Redon 
Tipo: Tinto seco 
Região:  Vallée du Rhône 
País: França 
Uvas: Grenache Noir e Syrah 
Graduação Alcoólica: 14,5% 
Temperatura de Serviço: 16º C a 18º C 
Combinações gastronômicas:  Carnes brancas ou 
vermelhas (frango assado, entrecosto grelhado) , carnes 
frias (terrina de caça, presunto cru) e queijos. 
Safra: 2018 
Estimativa de Guarda: média de 6 anos 
 
Conteúdo: 75 cl 
 
 

A vinha está localizada na parte sul do Vale do Rhône. Os solos da denominação 
Côtes du Rhône são muito variados: solos cobertos de seixos ou arenosos. 
O clima é mediterrâneo com verões quentes e secos pontuados por algumas 
tempestades. 
 
O MISTRAL, relativamente constante ao longo do ano, garante condições sanitárias 
muito favoráveis ao cultivo da vinha. 
 
Corpo e estrutura, tânica fina e equilibrada lhe confere potencial de guarda de 
vários anos. 
 
 
 


