GRUPO FRANCO-SUISSA

FRANCO-SUISSA - MAISON LAFITE
IMPORTADORES

ARAK WARDY GUALA

Produtor: Solifed

Tipo: Aperitivo de Anis
Pais: Libano

Graduacéo Alcodlica: 53%

Combinacdes gastrondmicas: Pode ser degustado
como aperitivo, adicionando-se primeiramente agua (na
proporcao de duas partes de 4gua para uma parte de
Arak) e depois muito gelo ou como ingrediente em
coquetéis.

E ideal para acompanhar “mezzes”, como coalhada
seca, homus e babaganuche.

Conteudo: 75 cl

Aperitivo tipico do Libano, o Arak Wardy € produzido a
partir de uvas Chardonnay, Sauvignon Blanc e "Obeidi"
cultivadas no vale de Bekaa.

E um destilado de uvas, ervas e anis, muito aromatico e
requintado. Apos a destilagdo e amadurecimento em
cubas por um ano, é envelhecido em jarros de terracota
por dois anos.

E diferenciado, suave e refinado, um Arak de altissima
qualidade voltado a connaisseurs.
digo de Barras

Sugestdes:

O Ultimo

Noite Libanesa

30 ml de Arak Wardy
30 ml de Whisky
30 ml de Gin

30 ml de Arak Wardy
1 bola de sorvete de creme
30 ml de xarope de rosas

Misturar os ingredientes e servir em uma
taca de coquetel. Por ser muito forte, nao
€ recomendavel mais que um coquetel.

Em uma taca, colocar o sorvete e 0
xarope de rosas. Completar com o Arak
e servir.




