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GRUPO FRANCO-SUISSA

FRANCO-SUISSA - MAISON LAFITE
IMPORTADORES

CHAMPAGNE BESSERAT DE BELLEFON
BRUT ROSE

Pontuacgoes:

92/100 Wine Spectator 02.2012 (USA)

91/100 International Wine Review 12.2011 (USA)
Medalha de Ouro no “Drinks Business Champagne
Masters” 2012 (Inglaterra)

Medalha de Prata no “Decanter World Wine Awards”
2011 e

no “International Wine Challenge” 2012 (Inglaterra)
16/20 no Guia “Wine & Business Club” 2013 (Franca)

Produtor: Champagne Lanson
Tipo: Brut Rosé

Regido: Champagne

Pais: Franca

Uvas: 30% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 40% Pinot
Meunier

Graduacdao Alcoolica: 12.5%
Temperatura de Servico: 8°C

Combinac¢des gastrondmicas: Aperitivo perfeito. Espeto
de camardao rosa com limdo e basilico. Minestrone de
frutas vermelhas.

Estimativa de Guarda: 8anos
Conteudo: 75 cl

Cddigo de barras:

3507400004036
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Nota do produtor: Reflexos cor salméo. Efervescéncia fina e leve. Nariz generoso, intenso e
refinado. Aromas de frutas vermelhas, geléia de groselha e améndoas. Belo volume em boca.
Amoras e cassis. Final com toque de especiarias.

A Casa Besserat de Bellefon foi fundada em Ay em 1843 por Edmond Besserat. Nascido em
Hautvillers, impde ao longo dos anos seu “savoir-faire” artesanal criando belissimas safras.
Decide distribui-las nos mais renomados hotéis, restaurantes e lojistas.

Sua familia continua seu trabalho atraves de seus netos Victor e Edmond que seguem com
paixdo pelo trabalho bem feito, o senso de elegéncia e exigéncia. Um efetua o trabalho
técnico. O outro € um eximio degustador. Eles se complementam em suas fungbes em
perfeita harmonia. Em 1920, o casamento de Edmond com Yvonne de Méric de Bellefon,
nobre da regido de Champagne, sela o inicio da lenda do Champagne Besserat de Bellefond
que recebe o brasao familiar.

A procura constante por exceléncia e elegancia fez essa Casa inovar ao longo dos anos
criando vinhos de excec¢do e mantendo os atributos da nobreza da regido de Champagne.



