GRUPO FRANCO-SUISSA

FRANCO-SUISSA - MAISON LAFITE

IMPORTADORES

ARAK GANTOUS & ABOU RAAD

Produtor: Solifed
Tipo: Aperitivo de Anis
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Pais: Libano

Graduacéao Alcodlica: 50%

Combinacbes gastrondémicas: Pode ser degustado como
aperitivo, adicionando-se primeiramente agua (na propor¢ao
de duas partes de agua para uma parte de Arak) e depois
muito gelo ou como ingrediente em coquetéis.

E ideal para acompanhar “mezzes”, como coalhada seca,
homus e babaganuche.
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Aperitivo tipico do Libano, o Arak Gantous € produzido a
partir de uvas "Obeidi" cultivadas nas encostas do Monte

E um destilado de uvas, ervas e anis, muito aromatico e

E o Arak mais vendido no Libano ha muitas décadas,
reconhecido por sua qualidade superior e seu sabor suave,
resultado da tripla destilacao.

Sugestdes:

New Look

Prelude

30 ml de Arak Gantous
30 ml de Creme de Menta Get 27

Pressionar as bordas de um copo de coquetel em
um pires com hortela fresca e depois em um pires
com acucar. Misturar os ingredientes sobre gelo
picado e servir.

30 ml de Arak Gantous
60 ml de Creme de Cassis
Schweppes

Em uma taca tipo flauta misturar o Arak ao Cassis.
Adicionar gelo picado e completar com Schweppes
bem gelada.

Summer

Ice Kiss

50 ml de Arak Gantous
150 ml de suco de laranja
1 cereja a0 marasquino

Misturar os ingredientes em um copo longo com
gelo picado, decorar com a cereja e servir.

50 ml de Arak Gantous
150 ml de suco de tomate

Temperar o suco de tomate com lim&o, sal, pimenta
e molho inglés. Despeja-lo em um copo longo com
gelo picado, adicionar o Arak e servir.




